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Formación Académica 
 

∗ Ingeniero Químico. Instituto Tecnológico de Villahermosa. Villahermosa, Tabasco.  
 

∗ Maestría en Ciencias: Ingeniería Química. Universidad Autónoma Metropolitana Iztapalapa. 
México, D.F., México. 

 
∗ Doctorado en Ciencias de los Alimentos e Ingeniería Bioquímica. Instituto Tecnológico de 

Veracruz, Veracruz, México - Université de Montpellier II, Francia. 
 
 
Área de interés de investigación 
 

• Optimización de procesos de fermentación, secado, tostado y conchado de granos de cacao. 
• Modelación de proceso de transferencia de masa y energía en procesos de deshidratación de 

alimentos. 
• Aprovechamiento de residuos agroindustriales.  

 
Proyectos de investigación 
 
 Impulso de la Competitividad del Ecosistema Cacao-Chocolate del Estado de Tabasco mediante el 
Fortalecimiento de sus Capacidades Científicas, Tecnológicas y de Innovación. 
Fuente de financiamiento: Fomix – Conacyt-Consejo Regulador del Cacao 
 
 
Formación de recursos humanos 
 

JESSICA ALARCÓN NARVAEZ. Maestría en Ciencias Agroalimentarias. Universidad Juárez 
Autónoma de Tabasco (UJAT). División Académica de Ciencias Agropecuarias (DACA). Obtención de Grado: 
19 de mayo de 2021. “Efecto de la fermentación modulada por cultivos iniciadores en granos de cacao 
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sobre la actividad de polifenol oxidasa y variables fisicoquímicas”.  Dr. Pedro García Alamilla, Dr. Víctor 
José Robles Olvera. 

 
FANNY ADABEL GÓNZALEZ ALEJO. Maestría en Ciencias Agroalimentarias. Universidad Juárez 

Autónoma de Tabasco (UJAT). División Académica de Ciencias Agropecuarias (DACA). Obtención de Grado: 
17 de abril de 2018. “Optimización de las condiciones de temperatura, presión y flujo de CO2 en la 
extracción supercrítica de metilxantinas y grasa en la cascarilla de cacao”.  Dr. Pedro García Alamilla, Dr. 
Juan Barajas Fernández, Dr. Mario Moscosa Santillán.  

 
GLORIA DEL CARMEN DE LA CRUZ DOMÍNGUEZ. Licenciatura en Ingeniería Química. Universidad 

Juárez Autónoma de Tabasco (UJAT). División Académica de Ingeniería y Arquitectura (DAIA). Titulación: 
12 de Julio de 2018. Extracción por ultrasonido de carotenos de las semillas de achiote (Bixa Orellana). 
Dr. Juan Barajas Fernández. Dr. Pedro García Alamilla.  
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